
95.68
Region(エリア) Age(熟成年) Alc.% Cask Type(樽の種類)

Speyside 14 56.7% 1st Fill Barrique / PX Ex-Bodega
Distilled(蒸留年) Outturn(ボトリング本数) Release (リリース日)

2008 264 2023/04
Flavour(味わい)

ディープ、リッチ＆ドライフルーツ / DEEP, RICH & DRIED FRUITS
Title (題)

Burnt rhubarb and butterscotch surprise / 焦がしたルバーブとバタースコッチのサプライズ
コメント

[香り]ナツメグ、シナモン、クローブの心地よいスパイスが、温かいトレクル、ルバーブ、プラム、ブ
ラックチェリーを包み込み、ファンキーなシードルのアロマがマホガニーの木と混じり合う。　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　[味わい]力強い味わいで、蜂蜜、キャラメルビスケット、シェリー酒のトライフルをブ
レンドし、ルートビール、レッドリコリス、クミンシードなどの不思議なニュアンス。バタースコッチ
や塩キャラメルのアイスクリーム、オレンジやトロピカルフルーツ、ルバーブやカスタードのスイーツ
、タールや煙突の煤でコーティングされたラムや生ハムのローストに向かって、水が波打つように広が
る。アルマニャックに漬け込んだプルーン、カシスジャム、スターアニス、ピーカンチョコレートケー
キ、焦げたラムチョップなど、噛み応えのあるオークとしっかりとしたタンニンを感じる。バーボンホ
グスヘッドで11年熟成後、ファーストフィルのペドロヒメネスバリックに移し替え。

The comforting spice of nutmeg, cinnamon and cloves coated warm treacle, rhubarb, plums and 
black cherries while funky cider aromas mixed with mahogany wood. The powerful palate blended
 spice with honey, caramel biscuits and sherry trifle before introducing curious notes of 
root beer, red liquorice and cumin seeds. Water released a wave of butterscotch and salted 
caramel ice cream before singed orange and tropical fruits, while rhubarb and custard sweets 
moved towards roast lamb and cured ham glazed with tar and chimney soot. Chewy oak and firm 
tannins now framed prunes soaked in armagnac, blackcurrant jam and star anise with pecan 
chocolate cake and burnt lamb chops. Eleven years in an ex-bourbon hogshead before being 
transferred to a first fill Pedro Ximénez barrique.
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